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Di seguiéo un breve vademecum svi nostri p/aéﬁi per po-
terVi godere 7ues£a esperienza in totale sicurezza:

Questo simbolo contrasseqna i piatti disponibili per i

clienti affetti da celiachia
@ Questo simbolo contrassegna i piatti vegetariani

In base alla stagionalita alcuni prodotti freschi potreb-
bero essere sostituiti con prodotti surgelati.

Le nostre paste fresche sono esclusivamente artigianali

Per ogni problema di intolleranza efo allergia si prega di
avvisare subito il personale in sala.

Per i clienti affetti da celiachia possiamo servire pasta fresca
senza glutine

Elenco allergeni:

e 0 7 Crostacei= 2 Uova - ¥ Pesce = B Arachidi

6 Soia - 7 Latte - & Frutta a guscio - 7 Sedano

10 Senape - 11 Semi di Sesamo - 12 Anidride solforosa e
solfiti =13 Lupini - 1% Molluschi - 15 Fave



BENVENUTI ALL'OSTERIA A MODO MIO!

Dopo vn'esperienza come gestori di vna delle piv
antiche Osterie bolognesi, volevamo portare la
classica cucina felsinea anche nella nostra amata
provincia, dove viviamo da sempre.

Abbiamo quindi rilevato 7ues£o storico locale a
Funo di Argelato per proporVi la vera tradizione
bologriese: crescentine, salumi, tortellini in brodo,

tagliatelle al ragu, crema di mascarpone..

Inoltre Vi proponiamo la nostra migliore selezione
di carne cotta alla griglia. immancabile nella
tradizione jella “bassa’.

A tutti Voi semplicemente..Buon /\ppeﬁiﬁo./

Andrea, Morica e

tutlo Lo Seois
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Il Antipast

Mousse di mortadella con granella di pistacchio
su pane 3rigliazfo Al tieeredli b Tt e et Evro 7

Bastoncini di polenta fritta e squacquerone di Romagrna{g 7..Evro 7

Sformatino di spinaci con crema di Parmigiano Reggiano
Shdeio e DO VP e SR R e R Evro 7

Rolperrine (ritte al sapore di Lortelling 3, 7. ..o it Evro 7

Assaggio di crescentine con proscivtto crudo di Parma,
mortadella Bologna e pecorino dolce dei colli bolognesi 1. 7. Evro 10

Tartare di Fassona piemontese condita e
Ot oD T s Evro 10

Il primi piatt
La Regma: la Tagliatella al rago bolognese .3, 7. 12 . Evro 10

Gramigna paglia e fieno con ragu di salsiccia 3, 7. 7, 12 ... Evro 10

Passatelli ascivtti con guanciale amatriciano croccante,
scalogno e pomodorini sv fondvta di formaggio
Gl = opagna o7 o e Euro (2

B biodo di cappotie B Bida e R Euvro 12

Tortelloni ricotta e spinaci con crema di Castelmagno,
zafferano, granella di pistacchio, scaglie di Castelmagrio

e aceto balsamico@& el e R e L Evro 13
Balanzoni verdi “a Modo Mio" su ristretto di pomodoro

R oo - A e e e s Evro 13
Lasagne verdi alla bolognese Jaargi e e Euvro 15

Tortellino in crema di Parmigiano Reggiano 26 mesi 2. 7. 9.Evro 1%
Il Re: il Tortellino in brodo di cdppone 3 % s L Evro 1%



[l Second piaﬂi alla brace

Le nostre proposte alla brace sono frutto di un'attenta selezione della
migliore materia prima. Le carni provengono solo da animali- allevati in modo
naturale. Abbiamo scelto di cuocere la nostra carne alla griglia rispettando
quella che ¢ una delle pia antiche tecniche di cottura.

Le tagliate di bovino
WAGYU

Nasce dallvnione tra la tradizione giapponese e

lesperienza italiana, & un prodotto allevato in [talia,

vnico, di altissima qualita, la carne é tenera, qustosa

e Glla mare=zatura intensa. Circa 300 ar. i Euro 2&

CHIANINA

Dallappennino tosco-emiliano nasce vna delle carni
piv famose della cultura italiana, la carne é tenera e
saporita con una sapidita natvrale e delicata.

Cicca 500 UE S et ks Rl B R e e Euvro 27
ROMAGNOLA

Una carne e7uilibm£a e di ottima 7ualiéa‘l, dal sapore deciso, un
vero orgoglio della Romagna.

Circa 300 sk e o RO Evro 20

Gran Grigliata “A Modo Mio”

Non pud mancare la classica carne alla 71’/’3[1’01 mista,
sempre selezionata accuratamente tra le migliori

materie prime, qusterete la salsiccia, le costine e il

coppone di svino, la pezzata rossa di manzo italiano

e la mortadella alla brace con aceto balsamico.

Imiportarite ¢ pero.savere molta famel. o Gl il Evro 22



La Brace continua...

Salsiccia alla griglia con patate al forno o fritte .. Evio /&
Cdlcrco icpante alladiavola M0t st R S Euvro 16
€oseoletie dadnello” alla SCOLLAMED wmrmrbirsmmirinsrmimin e Evro 19

Secondi piatti tradizionals

Gran Cotoletta di vitello alla bolognese . 7. Evro 16

Polpette alla bolognese con zucchine ripiene 1, 3, 7. SiiiEuko e

La crescentinata

Le nostre crescentine fritte servite con proscivtto
crudo di Parma, mortadella Bologna, salame Felino,
salsiccia passita, pancetta, pecorino toscano,
pecorino bolognese, squacquerone romagriolo,
giardiniera di verdure miste sott’ olio,

cipolle borrettane grigliate e

ovviamente tutte le crescentine che desideriate 7. Evro 22

[i Contorni o

B2 o d crescentine £ritte (no gluten free) Zos i it Evro: 220
Patatine fritte” (no gluten free - prodotto surgelato) . Evro 2 26
s B P e e R e e Evra 22
HrGEIeAe bolbr i s B A e R e e Evro 2 2l
Vel e o r s DT L e e R e Euvro 3,50

Cicoria ripassaﬁa in paa(ella ..................................................................... Euro:. 9.2



l]Extro Menu Invernale

MUY = 0
'

Scrigno di carciofo fresco farcito
CON Crema di POMOAOF iMieumwmersersssersserssrsssessssssssssssssssssssssssses Euvro 10
Pappardelle al carciofo fresco con crumble
di pane croccante AroMALIZZALO vivssssvsssssssssssssssnn Euvro 13
Pappardelle al brasato di manzo irlandese
allAmarone della Valpolicella s Euvro 1%
Brasato di manzo irlandese all Amarone
della Valpolicella con polenta grigliata..n. Euvro 23
Gran bollito misto alla bolognese con
purea di patate & SALSA VErde .. iisissssssssssnn Evro 25

Fiorentina di Scottona Luxury frollata 50gq.
T-bone, circa 4/(3 .......................................................... Evro 5,50 alletto s.a.




Dolci di nostra produzione

SOlbetio htigianale Al LIMOME oo ittt Moo Euvro B

Zabaione al marsala con gmnella di nocciola
e scaglie I e ke e S e e R R Evro- 2 20

W e s T e s e Evro 3,50

Mousse ai 3 cioccolati con crumble di biscotto

Rl e ccaglic dl CIOCCOIALO i i wEupo 528

Crema di mascarpone con scaglie di cioccolato
o ERET BB Ao p s e R e e T S Evro 6

Crema di mascarpor.e mantecato al pisﬁacchio

con granella di p/sﬁacchio ........................................................................... Evro 6,50
Zuppa inglase Al loriale s, s e it S e Evro 6,50

Coppa di gelmﬁo arzfigianale alla crema con
L A T e S B e o O i Sk A SR O P ARG ittt i Evro 401

Inoltre non dimenticate di chiederci
le nostre torte fatte in casa praparate

7uo£idianamanﬁa ............................................... o Evro 7,00 a porzione

e aa o sito Mingaz gl Evro 7.50 al calice



[1 Vini ¢ Bevande

Acqua

Acqua natuvrale o frizzante microfiltrata e depurata....Evro 1,70

Vino della Casa

Sangiovese “Nespolino” Poderi Nespoli alla spina 1 [t ... Euvro 12
Sangiovese “Nespolino” Poderi Nespoli alla spina 1/2 [t .Evro 650
Sangiovese “Nespolino” Poderi Nespoli alla spina /% [t .Evro #5350

il e e e e s R Euro 526
Pigrnoletto “a Modo Mio" in bottiglia 75c¢l
L ico Frisatite del COU DOLOAN S ottt Evro 12,00

Bibite ¢ birre |

Coca Cola in boééiglia.a// o da 25l a0 e & Eoro: 5 &l
Caea Cola Zero i bottiglia di-vetro da 32 ¢l Evro 350
WG ootiiglia di Velro da 23 Gl it Euro 520
Eelice i tortiglia divetro da 25 ol b i Evro 3,50
Angelo Poretti 4, 3, 6 WAk e e S R e T Evrons
Lol U0 alcolica 22 Gl i i i Buro &
Lo SR IRl a0 cli S e e e Eure @
S sla e eleshier D0 claia v i e Eurg e

San M/gue[ GO0 plelEr e i T SR Evrord



[1 Caffe ¢ Ammazzacaffe

BB gicol T i T Euro 2
D it At el B I B e Euro 2
O airs o el R S e e BN Seiaes Buro 224
Clasoinghe Baa s D RN e M HEask T Evro 22
Wopieiio . St AR e i e EBvro 2

Creme di liquore

B dcello e i  a Euro 2 2€
B i o e AN Ao i . e S L S0 80 OOl s e Evro 520
W0 8 s s Euro 250
L iolie et s B e e R R s e o Evro 222

Amari, Grappe e Liquori

Tutti gli amari e tutte le grappe ... e e Euvro #
Liguor/' Donoon e et e e S S R S L L S Evro
Liguor/' e a s s e s e e S Evro &

Pane, coperto e servizio Evro 2,50

Maggiorazione servizio torta portata dal cliente

Evio 020 a persona



Ti ringraziamo per la tua presenza all'Osteria a Modo Mio,
ti saremmo grati se al termine della tua esperienza volessi
raccontarla online lasciando vna recensione,
per noi é importante.

Grazie

Ci puoi trovare sui Pr/nc/pal/ social media cercando

“Osteria a Modo Mio Funo”

Facebook

/nsﬁagram‘

@@ ™

Google Maps
Tripadvisor

Inoltre ricordati di salvare in rubrica il nostro numero di
WhatsApp Business, potrai vedere il menv completo e prenotare
direttamente con [app.

@ 96 265020



